heidihof

Hotel Reftaurant

Bus und Gruppenreisen

lhr Menu zum Geniessen

Herzlich Willkommen
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heidihof

Hotel Regtaurant

Liebe Gaste

Das Hotel/Restaurant Heidihof ist ein anregender Begegnungsort an schonster
Lage Uber der Blindner Herrschaft im Heidiland, mit herrlichem Ausblick auf das
Blindner Rheintal und den Pizol.

Der Ausgangspunkt fir einen Besuch im Original Heididorf mit Museum,
Alphitte und Geissen-Streichelzoo.

Unsere Menuvorschlage

Die Menus sind kalkuliert ab 12 vollzahlenden Personen sowie ab 2 Gange und
gelten nur fir das gleiche Menu der gesamten Gesellschaft. (Ausgenommen
Kinder und Vegetarier). Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1 % MwSt. Unter 12
Personen verrechnen wir einen Zuschlag von 10 %.

Damit wir fiur lhren Anlass und Ihre Anliegen alles bestens organisieren konnen,
sind wir Ihnen dankbar, wenn Sie uns spatestens eine Woche vor lhrem Anlass
kontaktieren und Ihr Menl bekanntgeben. Anhand dieser Vorschlage kénnen
Sie, ein lhnen beliebiges Menu ab 2 Gange zusammenstellen. Wir wiinschen
Ihnen viel Lust und Laune beim Zusammenstellen und Auslesen lhres

Wunschmenus.

Vorspeisen

Bunter Blattsalat 7.50
Gemischter Salat an Hausdressing 9
Nusslisalat mit gehacktem Ei 10
Tomatensalat mit Biffelmozzarella 12
Suppen

Kraftige Rindsbouillon mit Gemisejulienne 7.50
Tomatencremesuppe 7.50
Blindner Gerstensuppe 8.50

Hotel/Restaurant Heidihof, Bovelweg 16, 7304 Maienfeld
Tel. +41 8130047 47 | info@heidihof.ch | www.heidihof.ch
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Hauptgange

Urchiges

Blindner Capuns (4 Stk.) an Milch-Rahmsauce mit Kase iberbacken
Alplermagronen an Kiserahmsauce mit Speck und Réstzwiebeln
mit Apfelmus serviert

Gefliigel

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce, Reis und Friichte

Poulet Saltimbocca an Marsalasauce, Parmesanrisotto, Gemuisebouquet

Schwein

Paniertes Schweinsschnitzel, Pommes Frites, Gemiisebouquet
Zartes Schweinsgeschnetzeltes «Zlrcher Art»,

goldbraune Rosti, farbenfrohes Gemiise

Saftiger Schweinsbraten an Bratenjus, Kartoffelstock, Saisongem{ise

Kalb

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce, goldbraune Rosti und Saisongemiise
Churer Kalbsbraten an Bratenjus, Kartoffelstock, Gemiisebouquet
Saltimbocca alla Romana, Krauterrisotto, Brokkoli mit Mandelbutter

Rind

Saftiger Hackbraten an Rotweinsauce, Kartoffelstock, Saisongemiise
Rinds-Sauerbraten, Kartoffelstock, farbenfrohes Gemiise

Hotel/Restaurant Heidihof, Bovelweg 16, 7304 Maienfeld
Tel. +41 8130047 47 | info@heidihof.ch | www.heidihof.ch
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Fiir den kleinen Hunger

Heisser Beinschinken mit Kartoffelsalat
Kalter Bratenteller mit Tatarsauce und Essiggurke garniert

Blindner-Teller
(Rohschinken, Biindner Salsiz, Biindnerfleisch, Speck und Bergkdse)
Roastbeef-Teller (150 gr.) mit Tatarsauce und Salatbouquet serviert

Dessert

Coupe Heidihof
Frischer Fruchtsalat, Vanilleeis und Rahm
Gebrannte Creme

Gemischtes Eis, 2 Kugel nach Wahl mit Rahm
Fruchtsalat mit Rahm

Hausgemachtes Caramelkopfli mit Rahm
Kuchen (Apfel-Zwetschgen-Aprikosen)
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